
Ons menu is gebaseerd op de relaxte smaken van Cali-Baja: denk aan verse
ingrediënten, invloeden van de kust en die easygoing Califoria vibe die alles

samenbrengt. Verwacht lichte, levendige gerechten met een vleugje Baja comfort;
perfect om te delen, lekker te blijven hangen en te genieten van goed gezelschap.

begin met ontdekken

Signature Cocktails
The HitchHiker  Tropisch & Fris
Hermit Gin - Élala Espadin Mezcal - Yuzu – Ginger Beer

The House Always Wins  Rokerig & Kruidig
Rye – Mezcal - Winterse Gekruide Peer – Vermouth – Shrub

The Gold Rush  Fris & Fruitig
Tequila - Vlierbloesem - Limoen - Yuzu - Goud

Country Road  Rokerig & Pittig
Rye - Scotch - Sherry - Rode Vermouth - Sinaasappel

Three Naked Monkeys  Tropisch & Kruidig
Rum - Whiskey - Cachaca - Banaan - Limoen - Ananas - Kokosnoot

No Name Fashioned  Sterk & Kruidig
Whiskey - Pompoen - Chai - Chocolade - Kaneel

Arizona Killer No2 Sterk & Kruidig
Mezcal - Limoen - Chocolade - Vanille - Tabasco - Chili

€ 14.5

€ 13

€ 16

€ 13

€ 19

€ 13

€ 15

Dit zijn onze signature cocktails. Bekijk onze volledige drankenkaart voor alle classics die we graag voor
je maken. Daag de bartender gerust uit.

Burrata Salade (V)
Gemengde Sla, Burrata, Heirloom Tomaten, Goji Bessen, Gegrilde Rokerige Maïs, Ingelegde Rode Ui,

Zaadmix, Honing-Limoendressing, Lokaal Desembrood
 

Caesar Salade (V)
Little Gem, Parmezaanse Kaas, Ei, Caesar Dressing, Croutons, Tomaat

Voeg Kip of Garnalen toe + €3.5

Double Smashed Burger
Sla, Guacamole, Tomaat, Cheddar, Koolsla, Gouden Frietjes, Chipotle Mayo

All day classics
€ 22.5

€ 14.5

€ 19.5

Avocado Toast (V) Roerei, Lente Ui, Harissa 
Voeg Zalm of Bacon toe + € 2.5

Gerookte Zalm Bagel Sesam- & Maanzaad, Roomkaas, Avocado, Komkommer, Rode Ui

Truffel Champignon Toast (V) Citroen Ricotta, Champignons, Truffelolie, Gebakken Ei
Voeg Zalm of Bacon toe + € 2.5

Chia Pudding (V) Kokosnoot, Granola, Vruchtencoulis, Seizoensfruit 

Lunch

*Informeer ons team graag vóór het bestellen over allergieën of dieetwensen.*

€ 12.5

€ 15.5

€ 12.5

€ 14.5



VE = Vegan
V = Vegetarisch

SMALL PLATES (om te delen)
Tater Tots (V) Crème Fraîche, Guacamole, Tomatensalsa, Bieslook

Rokerige Chorizo Limoencrème, Koriander, Ingelegde Komkommerlinten

Tonijn Tostadas  Tonijn, Avocado, Peer, Sesamzaad, Wasabi Mayo

Aubergine Tostadas (V) Guacamole, Gebrande Geitenkaas, Salsa Verde, Koriander

Tex-Mex Regenboog Wortels (V) Labneh, Ahornsiroop, Geroosterd Amandelschaafsel,
Roze Peper

Geroosterde Pompoensoep (V) Ras el Hanout, Pompoenpitten, Krokante Salie, Gegrild
Desembrood

Pulled Beef Tacos  Slow-Cooked Rundvlees, Ingelegde Ui, Pico de Gallo, Limoen, Koriander

Geroosterde Spruitjes Basilicumyoghurt, Bacon, Granaatappel, Sinaasappelrasp

HitchHike Skateboard Tonijn Tostada, Brie & Prosciutto, Baja noten, Krokante Avocado,
Olijven, Corn Dogs, Paprika met Roomkaas, Crostini's

Boeren Brood (V) Zwarte Knoflook Aïoli & Tomatensalsa

Krokante Kip  Ranch Saus, Lente Ui, Chili, Sesamzaad

Corn Dog Klassieke Hot Dog, Krokante Buitenkant, Mosterd, Ketchup

Rokerige Mais Ribs (V) BBQ Saus

Krokante Avocado Fritters (V) Hennep Saus

Gouden Frietjes (V) Chipotle Mayo

€ 9.5

€ 15.5

€ 14.5

€ 12.5

€ 12.5

€ 13.5

€ 15.5

€ 12.5

€ 35

€ 7.5

€ 9.5

€ 9.5

€ 9.5

€ 9.5

€ 6.5

hoofdgerechten
Assado Gegrilde Runderribeye, Padrón Pepers, Lente Ui, Cotija Kaas, Salsa Macha, Gouden Friet
 
Pescado Gebakken Kabeljauwfilet, Romige Maïs, Geblakerde Broccoli, Amandelschaafsel, Salsa
Verde

Beluga Linzen (V) Gefrituurde Aubergine, Adobo Saus, Crème Fraîche, Chimichurri,
Kruidensalade, Limoendressing, Gekruide Panko

Krokante Eend Bomba Rijst, Wilde Paddenstoelen, Mole Negro, Ingelegde Komkommerlinten,
Ingelegde Ui

€ 23.5

€ 35

€ 29.5

€ 25

zoete afsluiters
Churros (V) Pumpkin Spice, Chocolade drizzle

Rum Ananas Carpaccio (VE) Saffraan, Mango Sorbet, Kokosnootschaafsel, Munt 

Caramelised Custard (V) Madagascar Vanille, Sinaasappelrasp, Koekkruimel, Gebrande
Mascarpone crème

*Informeer ons team graag vóór het bestellen over allergieën of
dieetwensen.*

€ 10.5

€ 11.5

€ 12.5


